PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
Pure Steam 20GN-2/1 1165x1140x1840, Fagor
professional CP-202-E R T

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor CP-202-E
R T z bojlerem PureSteam. Obstuguje 20
pojemnikéw GN 2/1. Tryb kombinowany
30-300°C i automatyczne mycie.

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19098472

BANTS: - 109 430,64 7t z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 20 x GN 2/1 pozwalaj?ca na jednoczesne przygotowanie du?ych partii
?ywno?ci.

System PureSteam z detektorem kamienia i funkcj? automatycznego nape?niania
bojlera.

Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji i kombinacji.

Funkcja iClima reguluj?ca wilgotno?? wewn?trz komory z dok?adno?ci? do 10%.

Automatyczne mycie komory u?atwiaj?ce zachowanie standardéw higienicznych

po pracy.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 1165
Glebokos$¢ (mm): 1140
Wysokos$¢ (mm): 1840
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Ilos¢ potek: 20

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Bojlerowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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