PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy gazowy CONCEPT Pure
Steam 20GN-2/1 1165x1140x1840, Fagor
professional CPW-202-GRSW ST

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CPW-202-G NG R SW S T o pojemnosci
20 x GN 2/1. Wyposazony w bojler
PureSteam i system iWash. Wydajnos$¢ dla
duzej gastronomii.

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19088276

EANI3: - 130 495,93 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Miejsce na 20 pojemnikow GN 2/1 do masowe]j produkcji posi?kow.
Bojlerowy system wytwarzania pary PureSteam z detektorem kamienia.
Szeroki zakres temperatur konwekcji i kombinacji od 30°C do 300°C.
Automatyczne mycie iWash wykorzystuj?ce ?rodki chemiczne w formie sta?ej.
Funkcja iFunction umo?liwiaj?ca pasteryzacj?, w?dzenie oraz gotowanie
pré?niowe.

Zintegrowany prysznic do p?ukania komory.
System myj?cy iWash na ?rodki sta?e.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokos¢ (mm): 1165
Gtebokos¢ (mm): 1140
Wysokos$¢ (mm): 1840
Zasilanie: gazowe

Napigcie zasilania: 230 V
Ilos¢ potek: 20

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Bojlerowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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