
      

Szybkoschładzarka z funkcją szybkozamrażania -
590x700x520, Fagor professional ABC-031 HC 

  

Krótki opis produktu:  

Szybkoschładzarka Fagor ABC-031 HC
Heat-P o wydajności 12 kg schładzania.
Posiada 3 poziomy GN 1/1 i izolację 60
mm. Wykonana ze stali nierdzewnej.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19089755
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

16 343,93 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szybkosch?adzarka Fagor ABC-031 HC Heat-P (3x GN 1/1, 12 kg sch?adzania)

Profesjonalna szybkosch?adzarka Fagor ABC-031 HC Heat-P to rozwi?zanie dla restauracji i firm cateringowych, które optymalizuje procesy termiczne przy wydajno?ci sch?adzania 12 kg. Model zapewnia bezpieczne mro?enie produktów dzi?ki funkcji szybkozamra?ania o wydajno?ci 6 kg na cykl. Urz?dzenie pozwala na szybkie przej?cie z temperatury +70°C do +3°C w czasie 90 minut.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 3 poziomów dla wk?adów GN 1/1 lub Euronom 600 x 400 mm.

? Dwa cykle sch?adzania i dwa cykle zamra?ania dla ró?nych g?sto?ci produktów.

? Izolacja z poliuretanu o grubo?ci 60 mm i g?sto?ci 40 kg/m3.

? Automatyczne przej?cie w tryb szafy ch?odniczej po zako?czeniu cyklu.

? Zastosowanie ekologicznego czynnika ch?odniczego R-290.

Dlaczego warto wybra? ABC-031 HC Heat-P?

Model ABC-031 HC Heat-P gwarantuje powtarzalno?? procesów dzi?ki sterowaniu przez sond? temperaturow? lub zegar czasowy. Zastosowana izolacja 60 mm oraz miedziany parownik zapewniaj? stabilno?? termiczn? wewn?trz komory. Urz?dzenie skutecznie zapobiega tworzeniu si? szronu w produktach o ma?ej g?sto?ci podczas cyklu s?abego sch?adzania.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie zosta?o wykonane z austenistycznej stali nierdzewnej i wyposa?one w regulowane nogi. Konstrukcja zawiera wtryskiwan? izolacj? poliuretanow? oraz wymuszony obieg powietrza. Drzwi posiadaj? funkcj? automatycznego zamykania, a szczelny kompresor jest w pe?ni usuwalny dla ?atwiejszej konserwacji.

Zastosowanie

Urz?dzenie sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych i hotelowych o ?rednim nat??eniu pracy. Jest przeznaczone do szybkiego obni?ania temperatury potraw przed ich przechowywaniem lub transportem cateringowym.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model ABC-031 HC Heat-P

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 590 x 700 x 520 mm

Rodzaj prowadnic GN 1/1

Napi?cie zasilania 230 V

Ilo?? prowadnic 3

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? Sonda temperaturowa.

? Elektroniczny zegar.

? Prowadnice ?lizgowe dla wk?adów Gastronom i Euronom.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 590
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 520
Napięcie zasilania: 230 V
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Ilość prowadnic (szt): 3

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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